
Willkommen im
FLAVOUR

Suppe
Gazpacho € 8,00 (O,C,A)

Vorspeisen
Rucola mit geräuchertem

Mozzarella „Scamorza“ und
Avocado, Schmortomaten,

Granatapfel, Erdbeerdressing (G,M,O)

€ 12,00

3 Stück gratinierte
Jakobsmuscheln (R,A)

€ 14,00

Oktopus-Käferbohnen-Salat
mit Kürbis-Kernöl (R,O)

€ 14,00

Vitello Tonnato (C,G,O,D)

€ 14,00

Gebratene Gänseleber mit
Apfelchutney (O,A)

€ 16,00

Hauptspeisen
Gebratene Saiblingsfilets dazu

gebratene Zucchini, Nussbutter und
Kräuterkarfofferl (F,G,R)

€ 28,00

Bio-Backhenderl (ausgelöst &
mariniert) mit Erdäpfel-Vogerlsalat

und Sauce Tartar 
€ 20,00 (A,C,G,L,M,O)

Cremige Tagliatelle mit
Eierschwammerl (A,C,G)

€ 18,00

Sommersalat mit Bio-Scampi,
Erdbeerdressing, Beeren, Avocado,

Schmortomaten (O,M,R)

€ 24,00

Gebratenes Rinderfilet ~220g mit
Eierschwammerl

und Heurigen (G,L,O)

€ 40,00

Rotes Cocos-Curry mit saisonalem
Gemüse & Basmati-Reis

€ 18,00

Desserts
Heidelbeerdatschi mit Eisl‘s Bio-

Heidelbeer-Rosmarineis (G,A)

€ 12,00
Marillensorbet mit Wodka

oder Prosecco (O,A)

€ 12,00

Dunkles Schokoladenmousse 
€ 10,00(C,G) 

Käse Variation mit Dreierlei
Tessiner Senfsauce (G,M)

Kuh-, Ziegen- und Schafskäse mit
Feigen-, Birne- und Orangensenf

€14,00

Alle angegebenen Preise sind Bruttopreise inkl. MwSt. sowie aller weiteren Steuern, Abgaben und Umlagen.



Allergene Information

„Allergeninformation
gemäß Codex-Empfehlung“ 

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder
Unverträglichkeiten auslösen 

Kurzbezeichnung Buchstaben- code*) steht für 
glutenhaltiges

Getreide 

A Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten
und Weizenabkömmlinge, die in Österreich**) zusätzlich zu

den genannten
Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als Kamut,

Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel erhältlich sind),
Roggen, Gerste, Hafer

oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschließlich Dextrose1;
b) Maltodextrine auf Weizenbasis 1;
c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis;

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten
einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs 

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Ei C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer
a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für Vitamin- oder

Karotinoidzubereitungen verwendet wird;
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in

Bier und Wein verwendet wird 
Erdnuss E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer
a) vollständig raffiniertes Sojabohnenöl und -fett 1;

b) natürliche gemischte Tocopherole (E 306), natürliches D-
alpha-Tocopherol, natürliches D-alpha-Tocopherolacetat,

natürliches D-alphaTocopherolsukzinat
aus Sojabohnenquellen;

c) aus pflanzlichen Ölen gewonnene Phytosterine und
Phytosterinester aus Sojabohnenquellen;

d) aus Pflanzenölsterinen gewonnene Phytostanolester aus
Sojabohnenquellen 

Milch
oder

Laktose 

G Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose),

außer
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten

einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;
b) Lactit; 

Schalenfrüchte H Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse,
Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia-
oder Queens- landnüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse,

außer Nüssen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten
einschließlich Ethylalkohol

landwirtschaftlichen Ursprungs 
Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Sulfite O Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als

10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für
verzehrfertige

oder gemäß den Anweisungen des Herstellers in den
ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu

berechnen sind 
Lupinen P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere wie z. B. Muscheln, Austern, Schnecken und
daraus gewonnene Erzeugnis

Wir übernehmen keinerlei Haftung für die Auszeichnung der Allergene.Wir machen diese nach bestem Wissen und
Gewissen, dennoch können sich Fehler oder Irrtümer einschleichen, auch auf Lieferantenseite. Daher gilt: alle Speisen

können alle Allergene enthalten oder damit in Berührung gekommen sein. Sollten Sie an Allergien oder
Unverträglichkeiten leiden, Speisen Sie hier auf eigene Verantwortung.

Alle angegebenen Preise sind Bruttopreise inkl. MwSt. sowie aller weiteren Steuern, Abgaben und Umlagen.


